CCTP - Annexe Répartition des Charges
Marché de prestations de restauration collective et autres prestations
pour le site de restauration collective de I'lA a Nantes
N° Marché : 2025 RTPN 4111

DESIGNATION TITULAIRE REMARQUES

FLUIDES
Eau, électricité, gaz des locaux de cuisine au réel des consommations fournies par I'lA X
(estimation de 14 000 € TTC / an)

ENTRETIEN TECHNIQUE PERIODIQUE
Contrat de maintenance du gros matériel X
Mise en conformité du matériel X
Enlévement des ordures (hors bio déchets) X
Enlevement des bio déchets X
Enlévement des eaux grasses X
Entretien des installations et du matériel de lutte contre I'incendie X
Entretien des installations et du matériel anti-intrusion X
Entretien des réseaux, canalisations, gaines d’arrivée et d'évacuations X
Nettoyage des murs et cloisons, des filtres des hottes, des caniveaux et des siphons de| X
sol
Nettoyage intérieur et extérieur des chambres froides X
Vidange des bacs a graisse et a fécule X
Désinfection des locaux X
Dératisation, désinsectisation X
Dératisation, désinsectisation des espaces de restauration X
ENTRETIEN QUOTIDIEN
Nettoyage quotidien des sols des locaux de stockage, circulation comprise X
Nettoyage quotidien de tous les sols des locaux de production : déconditionnement, X
légumerie, préparation froide, cuisson, circulation comprise
Nettoyage quotidien du sol de la salle a manger et du self X
Nettoyage quotidien du sol de la cafétéria X
Nettoyage quotidfien du sol de la terrasse X
Nettoyage quotidien du sol du local plonge X
Nettoyage quotidien des sols des bureaux du gérant et du client X




DESIGNATI

Nettoyage quotidien des locaux poubelles

Nettoyage quotidien des vestiaires et toilettes du personnel de restauration

Nettoyage quotidien du gros matériel de production

Nettoyage quotidien du petit matériel de production

Nettoyage quotidien des tables et des chaises des salles a manger

Nettoyage quotidien des tables et des chaises de la cafétéria

Fourniture des produits de nettoyage des locaux (de production, de stockage et des
salles a manger)

Fourniture des produits lessiviels (vaisselle, mains)

Fourniture des sacs poubelle

Enlevement des poubelles (du local poubelle au point d’enlévement sur la voirie)

Chaussures de sécurité

X

LINGE

X

Linge de cuisine

Tenue du personnel

Nappes

Blanchissage du linge de cuisine, de table et des uniformes

Coiffes jetables

Tabliers jetables

Gants jetables

Kits visiteurs jetables

Torchons jetables

UTRES FRAIS D’EXPLOIT

Renouvellement des ampoules

Changement des ampoules

Renouvellement du petit matériel de cuisine et de la vaisselle

Produits a usage unique

Produits d’entretien produits lessiviels




DESIGNATION

Fourniture sanitaires du personnel de restauration

TITULAIRE

REMARQUES

Caisse enregistreuse /terminaux

Maintenance Caisse enregistreuse /terminaux

Fourniture du logiciel de gestion

Consommables encaissement

Fourniture des badges et titres de paiement informatique

FRAIS DE GESTION

Fourniture des bandes de caisse

Fourniture de bureau du prestataire

Frais de siége social (comptables, administratifs et commerciaux)

Salaires et charges de personnel

Visite médicale du personnel de I'exploitant

Frais de controles diététiques

Frais de contrdles bactériologiques

Frais d’analyses coprologiques

Assurance intoxication alimentaire

Assurance responsabilité civile illimitée

Assurance incendie, explosion et dégats des eaux avec renonciation de recours

Franchises

Taxes fiscales

Taxe d’apprentissage

Frais de déplacement du gérant

AUTRES

Frais d’animation et de décoration

Réalisation et conservation de plats témoins et d’échantillons

Signalisation et communication

SIGNALETIQUE ET COMMUNICATION




